
École d’ingénieurs spécialisée  
en agriculture, alimentation  

et environnement

École de commerce  
et de management spécialisée  
dans la filière agroalimentaire

ISARA et ISEMA forment une alliance stratégique  
pour répondre aux enjeux de l’agriculture et de l’alimentation durable, en offrant  
des formations adaptées aux besoins du marché et de la transition écologique.

CAMPUS
AVIGNON 

DIPLÔMES DÉLIVRÉS   
• MBA Responsable d’Affaires Agroalimentaires
     Titre certifié par l’État de Responsable d’Affaires   
     Agroalimentaires (Titre RNCP de niveau 7 n° 39096)
• MSc Sustainable Trade for Agriculture and Food  

Industry, accrédité par la Conférence des Grandes  
Écoles

• Bachelor de niveau Bac+3 en 1 an Chef de projet 
commercial 

EMPLOYABILITÉ 
• Plus de 90% des diplômés trouvent un emploi  

en moins de 6 mois

CAMPUS
LYON & AVIGNON 

DIPLÔMES DÉLIVRÉS   
• Ingénieur agronome habilité par la CTI
• Bachelor en Sciences et Ingénierie (BSI) 

en agronomie et agroalimentaire
• MSc (Master of Science) Agroecology  / 

Sustainable Food Systems accrédités 
par la Conférence des Grandes  
Écoles 

EMPLOYABILITÉ 
• Plus de 96% des diplômés trouvent  

un emploi en moins de 6 mois

1 500 
DIPLÔMÉS ISEMA

5 370 
DIPLÔMÉS ISARA

330
INTERVENANTS 
PROFESSIONNELS  
ET SCIENTIFIQUES

1 HUB DES 
AUDACIEUX 
espace dédié à 
l’innovation et 
l’entrepreneuriat

7 LABORATOIRES 
TECHNOLOGIQUES 
ET SCIENTIFIQUES

1 HALLE 
TECHNOLOGIQUE 
AGROALIMENTAIRE

1 CENTRE D’EXCELLENCE LE CLAS 
Centre d’Agroécologie et des 
Systèmes Alimentaires durables

CHIFFRES CLÉS

+ 1 300 
ÉLÈVES 
Ingénieurs, MSc,  
BSI, BSc 2 CAMPUS LYON & AVIGNON

1000 
APPRENANTS FORMATION 
CONTINUE

BUSINESS SCHOOL FOR LIFE

AGRIVIA est une union unique en France co-fondée par les écoles ISARA et ISEMA. 
Elle combine l'approche "ingénieur" et l'approche "business" pour accompagner 
avec engagement de nouvelles trajectoires d'action pour la filière agri-agro.
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PRODUCTION & SERVICES CONNEXES

COMMERCIAL - MARKETING - VENTE 

ÉTUDES, RECHERCHE, R&D ET EXPÉRIMENTATION

AUDIT - CONSEIL EXTERNE

PRODUCTION AGRICOLE, PAYSAGE, AMÉNAGEMENT

ACHATS - APPROVISIONNEMENT - LOGISTIQUE - TRANSPORT

DIRECTION

ENVIRONNEMENT 

AUTRES FONCTIONS

ENSEIGNEMENT - FORMATION

INFORMATIQUE – SYSTÈMES D’INFORMATION

GESTION - FINANCE - ADMINISTRATION - JURIDIQUE - RH

RÉPARTITION DES EMPLOIS    INGÉNIEURS ISARA DIPLÔMÉS 2014 – 2024

SECTEURS D'ACTIVITÉS
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PRODUCTION & DISTRIBUTION AGRICOLE

COMMERCE - DISTRIBUTION

AUTRES INDUSTRIES

ENSEIGNEMENT / RECHERCHE

AGROFOURNITURE

AUTRES

ORGANISMES INTERNATIONAUX & HUMANITAIRES

ORGANISATIONS PROFESSIONNELLES AGRICOLES,  
AGROALIMENTAIRES & PUBLIQUES

ÉNERGIE, ENVIRONNEMENT, AMÉNAGEMENT,
DÉVELOPPEMENT DURABLE

AGROALIMENTAIRE & ALIMENTATION

SERVICES AUX ENTREPRISES & AUX PARTICULIERS

1  %

 PANORAMA DE NOTRE OFFRE DE FORMATIONS

Manager qualité, 
sécurité et 

environnement

Agroecology

AgroecologyResponsable d’affaires 
agroalimentaires

Développeur 
commercial des filières 

de la naturalité

Sciences et ingénierie 
en agronomie 

agroalimentaire

Maintenance des systèmes 
industriels

Agronomie

Business 
Médiation

Organic agriculture and 
food systems

Sustainable food systems

Sustainable food systems

Gestion et finance Pharmacien

BUSINESS SCHOOL FOR LIFE



Engagés ensemble pour agir dès aujourd’hui
Du champ à l’assiette, de l’ingénierie au business, de la science à la conscience 

pour un monde agricole et alimentaire plus durable

BUSINESS SCHOOL FOR LIFE

ISARA ISEMA : UN ÉCOSYSTÈME VERTUEUX 

DES INGÉNIEURS  
APTES À MENER 

DES MISSIONS 
INTERNATIONALES  

6 mois au minimum  
à l’international  
durant le cursus

PROFITER DE 
L’EXPERTISE CONSEIL 

& FORMATION  
de nos 20 consultants 
expe�s et formateurs,  

20 ans d’expérience,  
96% de taux de 

satisfaction

DES INGÉNIEURS  
ET MANAGERS  

OPÉRATIONNELS  
96% des Ingénieurs  
90% des Managers  
en poste en moins  

de 6 mois

LA FORMATION  
DE VOS FUTURS 

COLLABORATEURS  
en formation initiale, 

continue, en alternance  
(1 an à 3 ans)  
et par la VAE

CONDUIRE DES 
RECHERCHES 
APPLIQUÉES  

avec expérimentation 
terrain en collaboration 
avec nos 40 enseignants 

chercheurs

ACCOMPAGNER &  
BOOSTER L’INNOVATION   

Concours d’innovations 
alimentaires : ECOTROPHELIA, 

GRAND JURY 
+ 15 prix rempo�és en 10 ans. 

HUB DES AUDACIEUX :  
un dispositif complet 

dédié aux sta�ups et aux 
entreprises.

AU SERVICE 
DES MILIEUX 

PROFESSIONNELS



BUSINESS SCHOOL FOR LIFE

6 BONNES RAISONS 
DE SOUTENIR ISARA ET ISEMA

RECRUTER  
un ingénieur ou un manager 
• Alumni Isara, 5370 diplômés 
  www.ai-isara.fr, ai@isara.fr 
• Alumni Isema, 1500 diplômés    
  contact@isema.fr4
ACCÉDER  
à des conditions privilégiées à 
nos laboratoires technologiques 
et scientifiques, à notre centre 
de documentation & veille et à 
nos locaux.6

RÉALISER 
des études avec des élèves encadrés  
par nos enseignants chercheurs  
et/ou consultants 
Ingénieur ISARA : 
• Bac+4, 6 à 7 semaines entre mars et mai 
• Bac+5, mi temps entre septembre et janvier

3

PROMOUVOIR 
votre entreprise, vos métiers et  
votre secteur d’activité au travers 
d’opérations pédagogiques dédiées  
• Le forum entreprises Isara 
• Les conférences métiers 
• Les cafés métiers, les a�erworks 
• Les visites de sites industriels

1
DIFFUSER 
vos offres de stages, d’alternance  
auprès de nos élèves et ingénieurs 
BSI ISARA : 
• Stage de 6 semaines entre avril et août, Bac+1 
• Alternance, 1 ou 2 ans, Bac+2 et Bac+3, 70% du  
  temps en entreprise 

Ingénieur ISARA : 
• Stages de 3 mois entre mai et octobre, Bac+3 et  
  Bac+4 
• Stages de 6 mois entre janvier et septembre, Bac+5 
• Contrat d’apprentissage, 2 ou 3 ans, Bac+3 et  
  Bac+4, 70% du temps en entreprise 
• Contrat de professionnalisation, 1 an, Bac+5,  
  70% du temps en entreprise 

Manager ISEMA : 
• Contrat d’apprentissage : 1, 2 et 3 ans, Bac+3  
  à Bac+5, 65% du temps en entreprise

2

BÉNÉFICIER  
d’un accompagnement personnalisé 
par nos expe�s consultants et 
formateurs dans 7 domaines : 
• Qualité et sécurité des denrées alimentaires 
• Responsabilité Sociétale des Entreprises dans  
  les filières alimentaires (RSE) 
• Agroécologie et filières alimentaires durables 
• Stratégie, marketing, commerce, management  
  et innovation 
• Logistique, supply chain, achat 
• Recherche et développement, Innovation  
  agroalimentaire 
• Pe�ormance industrielle et santé au travail 
• Technique analytique de laboratoire

5


